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Thong

Soup — Suppen

Tom Yam Gung 9,50 €
Garnelen mit Zitronengras, Zitronenbldttern, Galgant, Champignons, Austernpilzen und Koriander in
scharf-saurer Suppe (1, 2, 4, a, b, d, f)

Tom Yam Gai 8,50 €
Htiihnerbrustfilet mit Zitronengras, Zitronenbldttern, Galgant, Champignons, Austernpilzen und
Koriander in scharf-saurer Suppe (1, 2, 4, a, b, d, )

Tom Yam Hed 8,00 €
Austernpilzen und Champignons mit Zitronengras, Zitronenbléttern, Galgant und Koriander in
scharf-saurer Suppe (vegetarisch) (1, 2, 4, a, b, d, )

Tom Kha Gung 10,00 €
Garnelen mit Zitronengras, Zitronenbldttern, Galgant, Champignons, Austernpilzen und Koriander in
feiner scharf-saurer Kokossuppe (1, 2, 4, a, b, d,

Tom Kha Gai 9,00 €
Htiihnerbrustfilet mit Zitronengras, Zitronenbldttern, Galgant, Champignons, Austernpilzen und
Koriander in feiner scharf-saurer Kokossuppe (1, 2, 4, a, b, d, £

Tom Kha Hed 8,50 €
Austernpilzen und Champignons mit Zitronengras, Zitronenbldttern, Galgant und Koriander in feiner
scharf-saurer Kokossuppe (vegetarisch) (1, 2, 4, a, b, d, f)

Giaw Nam 9,00 €
Wan Tan Suppe: Hihnerbrustfilet und Wan Tan-Teigtaschen gefillt mit fein pliriertem

Htihnerfleisch, Ei, Karotten, Zwiebeln und Friihlingszwiebeln, verfeinert mit Chinakohl,

Sojasprossen und Koriander in milder kiarer Suppe (1, 2, 4, a, d,

Gang Liang Gung 9,50 €
Eine alte Thai-Traditionssuppe - Garnelen mit verschiedenem Thai-Gemtise und Thai-Gewtirzen
(pikant) (1, 2, 4, a, b, d)

Gang Liang Pak Ruam 8,50 €
Eine alte Thai-Traditionssuppe mit verschiedenem Thai-Gemldise und Thai-Gewdirzen (pikant)

(1,2 4 a d
Guai-Tiaw Nam Gai 8,50 €

Reisbandnudeln mit Hihnerbrustfilet, Sojasprossen, Friihlingszwiebeln und Koriander in milder
klarer Suppe (1, 2, 4, a, 1)

Guai-Tiaw Nam Nua 9,00 €

Reisbandnudeln mit Rinderfilet, Sojasprossen, Frihlingszwiebeln und Koriander in milder klarer
Suppe @, 2, 4, a D

Tom Yam Pla 8,50 €

Pangasiusfilet mit Zjtronengras, Zitronenbléttern, Galgant, Champignons, Austernpilzen und
Koriander in scharf-saurer Suppe (1, 2, 4, a, b, d, )

Tom Yam Thalee 9,00 €

Garnelen und Tintenfisch mit Zitronengras, Zitronenbléttern, Galgant, Champignons, Austernpilzen
und Koriander in scharf-saurer Suppe (1, 2, 4, a, b, d, f)

Tom Kha Thalee 9,50 €

Garnelen und Tintenfisch mit Zjtronengras, Zitronenbléttern, Galgant, Champignons, Austernpilzen
und Koriander in feiner scharf-saurer Kokossuppe (1, 2, 4, a, b, d,
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Ahan Wang — Vorspeisen und Salate

Porpia Gai 12,00 €
Hausgemachte Thaildndische Friihlingsrollen mit Fiillung aus fein gehacktem Hihnerbrustfilet,

Weilskohi, Karotten, Morcheln, Glasnudeln und Friihlingszwiebeln, dazu sii-saure SolBe mit Gurken,

roten Zwiebeln und Eraniissen (1, 2, 4, a, d, e, f. g)

Porpia Pak 11,50 €
Hausgemachte vegetarische Friihlingsrollen mit Fiillung aus Tofu, Weilskohl, Karotten, Morchein,

Glasnudeln und Friihlingszwiebeln, dazu sti3-saure Solse mit Gurken, roten Zwiebeln und Erdniissen
(vegetarisch) (1,2, 4, a, d, e, )

Giaw Tord 10,50 €
Gebackene Wan Tan-Teigtaschen gefillt mit fein plriertem Hiihnerfleisch, Ei, Karotten, Zwiebeln

und Friihlingszwiebeln, dazu sdB-saure SoBe mit Gurken, roten Zwiebeln und Erdntissen
1,2 4,a.¢c6¢6 1)

Pak Tord 10,50 €
Verschiedenes Gemtise, paniert und knusprig gebacken, dazu sif3-saure SolSe mit Gurken, roten
Zwiebeln und Erdniissen (vegetarisch) (a, c, e)

Tord Mann Pla 15,00 €
Gebackene fein plirierte Fischkichlein, dazu siB-saure Solse mit Gurken, roten Zwiebeln und
Erandissen (1,2, 4, a b, c, e, p, q)

Gung Tord 15,50 €
Knusprig gebackene panierte Garnelen, dazu siil3-saure SolSe mit Gurken, roten Zwiebeln und
Erandissen (a, b, e)

Gai Sate 12,00 €
HiihnerbrustfiletspielBe mariniert mit thaildndischen Currygewdirzen, dazu cremige Erdnusssol3e
und sdi3-saure SolBe mit Gurken, roten Zwiebeln und Erdniissen (1, 2, 4, a, c, e, £ h, p, q)

Thad Thong (kleiner gemischter Vorspeisenteller) 15,50 €
HtihnerbrustfiletspielBe, vegetarische Friihlingsrollen, thaildndische Frihlingsrollen mit

Htihnerfleischfiillung, knusprig gebackene Wan Tan, und Krabbenbrot, dazu cremige ErdnusssolSe

und sdi3-saure SolBe mit Gurken, roten Zwiebeln und Eraniissen (1, 2, 4, a, b, c, d, e, £ h, I, p, q)

Phuket Platte (grol3e gemischte Vorspeisenplatte) 32,50€
Knusprig gebackenes gemischtes Gemtise, gebackene Wan Tan, thaildndische Frihlingsrollen mit
Htiihnerfleischfiillung, vegetarische Frihlingsrollen, HihnerbrustfiletspielSe und Krabbenbrot, dazu

drei verschiedene SolSen: cremige Erdnusssol3e, stil3-saure SolSe mit Gurken, roten Zwiebeln und

Erdndissen und rote sil3-pikante Chili-Sol3e (1, 2, 4, a, b, c, d, e, £ h, 1, p, q)

Krupuk 8,50 €
Knusprig gebackenes Krabbenbrot, dazu cremige Erdnusssol3e (a, b, c, e, h, p, q)

Yam Wunsen Thalee 17,50 €
Meeresfriichtesalat mit Glasnudeln, mariniert mit Zitronensaft und pikanter Chili-Sol8e, mit

verschiedenen Thai-Krdutern, roten Zwiebeln, Tomaten, Morcheln und Koriander (pikant, warm)
(4, b,d, 0, 1)

Yam Nua Namtok 18,00 €
Typischer Nordost-thailéndischer Rindersalat aus Rindersteakhlifte, mariniert mit Zitronensaft und

pikanter Chili-SoBe, mit verschiedenen Thai-Krdutern, fein gemahlenen gerdsteten Klebreis und

Koriander (pikant, warm) (a, 4, b, d, f)

Laab Gai 16,50 €
Typischer Nordost-thaildndischer Hiihnersalat aus fein gehacktem Hiihnerbrustfilet, mariniert mit

Zitronensaft und pikanter Chili-SolSe, mit verschiedenen Thai-Krdutern, roten Zwiebeln, fein

gemahlenen gerdsteten Klebreis und Koriander (pikant, warm) (a, 4, b, d, )
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Laab Pet

Typischer Nordost-thaildndischer Entensalat aus fein gehacktem Entenbrustfilet, mariniert mit
Zitronensaft und pikanter Chili-SolSe, mit verschiedenen Thai-Krdutern, roten Zwiebeln, fein
gemahlenen gerdsteten Klebreis und Koriander (pikant, warmy) (a, 4, b, d, )

Laab Moo

Typischer Nordost-thaildndischer Schweinefleischsalat aus fein gehacktem Schweinefilet, mariniert
mit Zitronensaft und pikanter Chili-Sol3e, mit verschiedenen Thai-Krdutern, roten Zwiebeln, fein
gemahlenen gerdsteten Klebreis und Koriander (pikant, warmy) (a, 4, b, d, )

Som Tam Malagor

Traditioneller thaildndischer Papayasalat aus fein gehobelter knackiger griiner Papaya, Langbohnen,
Tomaten und Erdniissen, mariniert mit Zitronensaft und frischem Chili, dazu ein Krabbenbrot
(pikant) (4, a, d, e)

Pla Gung
Garnelensalat, mariniert mit Zitronensaft und pikanter Chili-So8e, Zitronengras, Zitronenbldtter,
roten Zwiebeln, Europagras (pikant, warm) (4, b, d, o, f)

Yam Thalee
Meeresfriichtesalat, mariniert mit Zitronensaft und pikanter Chili-So8e, mit verschiedenen Thai-
Kréutern, roten Zwiebeln, Tomaten, Morcheln und Koriander (pikant, warm) (4, b, d, o,

Kao Pad & Guai-Tiew — Gebratener Reis & Nudeln

Kao Pad Gung
Reis gebraten mit Garnelen, Zwiebeln, Karotten, Tomaten, Brokkoli und Ei mit Sojasol3e, garniert

mit fein geschnittenen Frihlingszwiebeln und Koriander, serviert mit Gurken und Limette
(1,2 4,a b,c 1)

Kao Pad Gai
Reis gebraten mit Hiihnerbrustfilet, Zwiebeln, Karotten, Tomaten, Brokkoli und Ei mit Sojasole,

garniert mit fein geschnittenen Frihlingszwiebeln und Koriander, serviert mit Gurken und Limette
1,2,4,a¢c1)

Pad Thai
Reisbandnudeln gebraten mit Garnelen, knusprigem Tofu, Frihlingszwiebeln, Sojasprossen und Ei
mit Tamarindensol3e, serviert mit fein gehackten Erdniissen und Limette (1, 2, 4, a, b, ¢, d, e, f)

Guai-Tiaw Pad Sie-iu Gai

Reisbandnudeln gebraten mit Hiihnerbrustfilet, Brokkoli, Karotten und Ei mit SojasolSe
1,2 4,a¢c10)

Guai-Tiaw Pad Sie-iu Nua

Reisbandnudeln gebraten mit Rinderfilet, Brokkoli, Karotten und Ei mit SojasolSe
1,2 4a¢c1)

Bamie Liang Gai
Elernudeln gebraten mit Hihnerbrustfilet, Brokkoli, Babymais, Champignons, Chinakohl,
Sojasprossen, Morcheln, Ei und Friihlingszwiebeln mit SojasolSe (1, 2, 4, a, ¢, d, )

Bamie Luang Pad Prik Pet Grob

Eilernudeln gebraten mit knusprigem Entenbrustfilet, Zwiebeln, Chinakohl, Zucchini, Champignons,
frischem griinem Pfeffer, Brokkoli, Babymais, Peperoni, Chili und scharfem Thai-Basilikum mit
SojasolSe (scharf) (1, 2, 4, a, c, d, H

20,50 €

17,00 €

15,50 €

18,50 €

18,50 €

20,50 €

19,00 €

20,50 €

20,00 €

20,50 €

20,00 €

20,50 €
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Ahan Djee — Vegetarische Gerichte

Pad Thai Tauhu 19,00 €
Gebratene Reisbandnudeln mit knusprigem Tofu, Frihlingszwiebeln, Sojasprossen und Ei mit
Tamarindensol3e, serviert mit fein gehackten Erdniissen und Limette (vegetarisch) (1,2, 4, a, c, d, e,

Pad Pak Ruam Tauhu 19,50 €
Verschiedenes Gemtise gebraten in SojasolSe und Tofu (vegetarisch) (1, 2, 4, a, c, d)
Pad Pak Wunsen 19,00 €

Gebratene Glasnudeln mit Sojasprossen und verschiedenem Gemtise in Sojasol8e (vegetarisch)
1,2 4, acd

Pak Pad Prik Khing 20,50 €
Verschiedenes Gemtise gebraten mit rotem Curry, Langbohnen, Babymais, Champignons,

Austernpilzen, Morcheln, Sojasprossen, stiBem Thai-Basilikum und fein gemahlenen Erdniissen,

verfeinert mit Kokosmilch (vegetarisch) (pikant) (4, d, e, p, q)

Priew Whan Tauhu 19,50 €
Tofu knusprig gebraten in siil3-saurer SolBe mit Ananas, Zwiebeln, Paprika, Zucchini, Morcheln,
Champignons, Tomaten und Frihlingszwiebeln (vegetarisch) (4, d)

Géang Pak Tauhu 20,00 €
Roter Curry in cremiger Kokosmilch-Solse mit knusprig gebratenem Tofu, Bambussprossen,

Thai-Auberginen, verschiedenem Gemdise und siifSem Thai-Basilikum (vegetarisch) (pikant)

4, d p q)

Khiew Whan Pak Tauhu 20,00 €
Griiner Curry in cremiger Kokosmilch-Sol8e mit knusprig gebratenem Tofu, Bambussprossen,

Thai-Auberginen, verschiedenem Gemdise und siilSem Thai-Basilikum (vegetarisch) (pikant)

(4,4,p q)

Tauhu Pad Khing Luang 19,50 €
Tofu gebraten mit frischem Ingwer, Zwiebeln, Champignons, Austernpilzen, Morcheln, Paprika,
Peperoni und Friihlingszwiebeln in Sojasole (1, 2, 4, a, )
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Gal — Huhner

Gai Grob Sam Rod

Knusprig gebackenes paniertes Hiihnerbrustfilet in stif3-sauer-pikanter Tamarinden- und Chili-Sol3e,
mit fein gehackter Paprika, Ananas, Zwiebeln, Brokkoli, Zucchini, Champignons, Babymais,
Friihlingszwiebeln und Koriander (pikant) (4, a, c, d)

Gai Priew Whan
Hiihnerbrustfilet gebraten in sdf-saurer SolSe mit Ananas, Zwiebeln, Paprika, Zucchini, Morcheln,
Champignons, Tomaten und Friihlingszwiebeln (4, d)

Gai Pad Gaprao
Htiihnerbrustfilet gebraten mit Peperoni, Paprika, Zwiebeln, Friihlingszwiebeln und scharfem Thai-
Basilikum (pikant) (1, 2, 4, a, d, H

Gai Pad Med Mamuang
Hiihnerbrustfilet gebraten mit Cashewndissen, Zwiebeln, Paprika, Champignons, Zucchini,
Morcheln und Friihlingszwiebeln in SojasolSe (1, 2, 4, a, d, f. h)

Gai Pad Khing Luang
Huhnerbrustfilet gebraten mit frischem Ingwer, Zwiebeln, Champignons, Austernpilzen,
Morcheln, Paprika, Peperoni und Friihlingszwiebeln in SofasolSe (1, 2, 4, a, d, f)

Gai Kratiam Prik Thai
Hiihnerbrustfilet gebraten mit verschiedenem Gemtise in SojasolSe, garniert mit gerdsteten
Knoblauch und Koriander (1, 2, 4, a, d,

Gai Pad Prik Khing
Hiihnerbrustfilet gebraten mit rotem Curry, Langbohnen, Peperoni, Paprika, stifem Thai-Basilikum
und fein gemahlenen Erdniissen, verfeinert mit Kokosmilch (pikant) (4, d, e, p, q)

Gang Ped Gai
Roter Curry in cremiger Kokosmilch-Sole mit Hiihnerbrustfilet, Bambussprossen, Thai-Auberginen,
Peperoni, Paprika und stBem Thai-Basilikum (pikant) (4, d, p, q)

Gang Khiew Whan Gai
Griiner Curry in cremiger Kokosmilch-Sol3e mit Hiihnerbrustfilet, Bambussprossen, Thai-Auberginen,
Peperoni, Paprika und stBem Thai-Basilikum (pikant) (4, d, p, q)

Gang Massaman Gai
Massaman Curry in cremiger Kokosmilch-ErdnusssofSe mit Hihnerbrustfilet, Zwiebeln, Paprika
und Kartoffeln, garniert mit gerésteten Erdntissen (4, d, e, p, q)

Panang Gai
Pandng Curry in cremiger Kokosmilch-So8e mit Hiihnerbrustfilet, Peperoni und Paprika, garniert
mit stiBen Lychee und geschnittenen Zitronenbléttern (leicht siilSlich-pikant) (4, d, p, q)

Gang Pa Gai (ohne Kokosmilch)

Eine alte Thai-Tradition: Rote CurrysolSe mit Hiihnerbrustfilet, Babymais, Champignons,
Austernpilzen, Bambussprossen, Thai-Auberginen, Langbohnen, Zucchini, Peperoni, Krachal,
Zitronenbléttern, frischem griinem Pfeffer, fein gemahlenen gerdsteten Klebreis und scharfem
Thai-Basilikum (wiirzig und scharf) (4, a, d, p, q)

21,50 €

20,50 €

21,00 €

21,00 €

21,00 €

20,50 €

21,50 €

21,50 €

21,50 €

21,50 €

21,50 €

21,50 €
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Moo — Schweinefleisch

Moo Kratiam Prik Thai 20,50 €
Schweinefilet gebraten mit verschiedenem Gemldise in Sofasol8e, garniert mit gerdstetem Knoblauch
und Korfander (1, 2, 4, a, d,

Moo Priew Whan 21,00 €
Schweinefilet gebraten in sdf3-saurer SoBe mit Ananas, Zwiebeln, Paprika, Zucchini, Morcheln,
Champignons, Tomaten und Frihlingszwiebeln (4, d)

Moo Pad Gaprao 21,00 €
Schweinefilet gebraten mit Peperoni, Paprika, Zwiebeln, Friihlingszwiebeln und scharfem Thai-
Basilikum (pikant) (1, 2, 4, a, d, H

Moo Pad Takrei 21,00 €
Schweinefilet gebraten mit ZitronengrassolSe, Bambussprossen, Frihlingszwiebeln, Peperori,
Paprika, Babymais, Morcheln und Champignons (scharf) (1, 2, 4, a, d, O

Moo Pad Namprikpau 20,50 €
Schweinefilet gebraten in leicht stiBer ChilipastesoSe mit Austernpilzen, Champignons, Morcheln,

Paprika, Zwiebeln, Friihlingszwiebeln und Cashewntissen, garniert mit getrocknetem Chili, serviert

in heilBer Pfanne (pikant) (1, 2, 4, a, d, . h)

Moo Pad Ped 21,00 €
Schweinefilet gebraten mit rotem Curry, Krachai, frischem grinem Pfeffer, Bambussprossen,
frischem Chili, Peperoni, Langbohnen und Zitronenblédttern (scharf) (1, 2, 4, a, d, p, q)

Moo Pad Prik Khing 21,00 €
Schweinefilet gebraten mit rotem Curry, Langbohnen, Peperoni, Paprika, stiBem Thai-Basilikum
und fein gemahlenen Erdniissen, verfeinert mit Kokosmilch (pikant) (4, d, e, p, q)

Gang Ped Moo 21,00 €
Roter Curry in cremiger Kokosmilch-Solse mit Schweinefilet, Bambussprossen, Thai-Auberginen,
Peperoni, Paprika und stilBem Thai-Basilikum (pikant) (4, d, p, q)

Panang Moo 21,00 €
Pandng Curry in cremiger Kokosmilch-Sol8e mit Schweinefilet, Peperoni und Paprika, garniert mit
stiBen Lychee und geschnittenen Zitronenbléttern (leicht sdlSlich-pikant) (4, d, p, q)

Gang Pa Moo (ohne Kokosmilch) 21,00 €
Eine alte Thai-Tradition: Rote CurrysolSe mit Schweinefilet, Babymais, Champignons, Austernpilzen,
Bambussprossen, Thai-Auberginen, Langbohnen, Zucchini, Peperoni, Krachal, Zitronenbléttern,

frischem griinem Pfeffer, fein gemahlenen gerdsteten Klebreis und scharfem Thai-Basilikum

(Wiirzig und scharf) (4, a, d, p, q)
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Pet — Ente

Pet Grob Sam Rod

Knusprig gebackenes Entenbrustfilet in stil3-sauer-pikanter Tamarinden- und Chili-Sol3e
mit fein gehackter Paprika, Ananas, Zwiebeln, Brokkoli, Zucchini, Champignons, Babymars,
Friihlingszwiebeln und Koriander (pikant) (4, a, c, d)

Pet Grob Priew Whan
Knusprig gebackenes Entenbrustfilet in sdl3-saurer SolSe mit Ananas, Zwiebeln, Paprika, Zucchini,
Morcheln, Champignons, Tomaten und Friihlingszwiebeln (4, a, c, d)

Pet Grob Pad Pak Bung
Knusprig gebackenes Entenbrustfilet mit Pak-Bung (Thaildndischem Wasserspinat) in SofasolSe
(leicht scharf) (1, 2, 4, a, c, d, H

Pet Tord Grob

Knusprig gebackenes Entenbrustfilet mit verschiedenem Gemlise und Sojasprossen in SojasolSe
(1,2 4,a¢cd

Pet Pad Takrei
Entenbrustfilet gebraten mit ZitronengrassolSe, Bambussprossen, Frihlingszwiebeln, Peperoni,
Paprika, Babymais, Morcheln und Champignons (scharf) (1, 2, 4, a, d, /

Géang Ped Pet Grob

Knusprig gebackenes Entenbrustfilet mit cremiger SolSe aus rotem Curry und Kokosmilch,
Bambussprossen, Thai-Auberginen, Peperoni, Paprika und siilsem Thai-Basilikum (pikant)
(4 ac¢4dpaq

Khiew Whan Pet Grob
Knusprig gebackenes Entenbrustfilet mit cremiger SolSe aus griinem Curry und Kokosmilch,

Bambussprossen, Thai-Auberginen, Peperoni, Paprika und sdlSem Thai-Basilikum (pikant)
(4, a.¢4dp, q)

Gang Massaman Pet Grob
Knusprig gebackenes Entenbrustfilet mit Massaman Curry in cremiger Kokosmilch-Erdnusssole,
Zwiebeln, Paprika und Kartoffeln, garniert mit gerésteten Erdnlissen (4, a, c, d, p, q)

Pet Pad Med Mamuang
Entenbrustfilet gebraten mit Cashewndissen, Zwiebeln, Paprika, Champignons, Zucchini,
Morcheln und Friihlingszwiebeln in SojasolSe (1, 2, 4, a, d, £, h)

Pet Pad Khing Luang
Entenbrustfilet gebraten mit frischem Ingwer, Zwiebeln, Champignons, Austernpilzen,
Morcheln, Paprika, Peperoni und Frihlingszwiebeln in Sojasol3e (1, 2, 4, a, £

Pet Kratiam Prik Thai
Entenbrustfilet gebraten mit verschiedenem Gemdise in SojasolSe, garniert mit gerdstetem
Knoblauch und Koriander (1, 2, 4, a, d, £

Pet Mae Khong

Vulkan-Ente: Entenbrustfilet gebraten in kdstlicher Thai-Whiskey Solle mit Babymais, Zwiebeln,
Peperoni, Zucchini, Champignons, Austernpilzen, Friihlingszwiebeln, Brokkoli und gehacktem
Paprika, serviert in heilSer Pfanne (scharf) (1, 2, 4, a, d, ©)

Panang Pet
Entenbrustfilet mit Pandng Curry in cremiger Kokosmilch-SolSe, Peperoni und Paprika, garniert mit
stiBen Lychee und geschnittenen Zitronenbldttern (leicht sti8lich-pikant) (4, d, p, q)

24,00 €

24,00 €

24,00 €

24,00 €

24,00 €

24,50 €

24,50 €

24,50 €

24,00 €

23,50 €

23,50 €

24,50 €
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NuUa — Rind

NUa Pad Gaprao 24,00 €
Rinderfilet gebraten mit Peperoni, Paprika, Zwiebeln, Frihlingszwiebeln und scharfem
Thai-Basilikum (pikant) (1, 2, 4, a, d, /)

NUa Pad Med Mamuang 24,00 €
Rinderfilet gebraten mit Cashewntissen, Zwiebeln, Paprika, Champignons, Zucchini,
Morcheln und Friihlingszwiebeln in SojasolSe (1, 2, 4, a, d, £ h)

Nua Kratiam Prik Thai 23,50 €
Rinderfilet gebraten mit verschiedenem Gemdise in Sojasol3e, garniert mit gerdstetem
Knoblauch und Koriander (1, 2, 4, a, d, 1)

Nua Pad Prik Malagor 25,00 €
Rinderfilet gebraten mit rotem Curry, fein gehobelter griiner Papaya, Peperoni, Paprika und
stiBem Thai-Basilikum, verfeinert mit Kokosmilch, serviert in heilSer Pfanne (pikant) (4, d, p, q)

NUa Pu Kau Fai 25,00 €
Vulkan-Rind: Rinderfilet gebraten in kdstlicher Thai-Whiskey Sol8e mit Babymars,

Zwiebeln, Peperoni, Zucchini, Champignons, Austernpilzen, Frihlingszwiebeln, Brokkoli und

gehacktem Paprika, serviert in heilSer Pfanne (scharf) (1, 2, 4, a, d,

Gang Ped Nua 24,50 €
Roter Curry in cremiger Kokosmilch-Solse mit Rinderfilet, Bambussprossen, Thai-Auberginen,
Peperoni, Paprika und siiSem Thai-Basilikum (pikant) (4, d, p, q)

Gang Khiew Whan Nua 24,50 €
Griiner Curry in cremiger Kokosmilch-Sol8e mit Rinderfilet, Bambussprossen, Thai-Auberginen,
Peperoni, Paprika und siilSem Thai-Basilikum (pikant) (4, d, p, q)

Gang Massaman Nua 24,50 €
Massaman Curry in cremiger Kokosmilch-Erdnusssole mit Rinderfilet, Zwiebeln, Paprika und
Kartoffeln, garniert mit gerdsteten Erdniissen (4, d, e, p, q)

Panadng Nua 24,50 €
Pandng Curry in cremiger Kokosmilch-So8e mit Rinderfilet, Peperoni und Paprika, garniert mit
stiBen Lychee und geschnittenen Zitronenbldttern (leicht sti8lich-pikant) (4, d, p, q)

Gang Pa Nua (ohne Kokosmilch) 24,50 €
Eilne alte Thai-Tradition: Rote Currysol3e mit Rinderfilet, Babymais, Champignons, Austernpilzen,
Bambussprossen, Thai-Auberginen, Langbohnen, Zucchini, Peperoni, Krachai, Zitronenbléttern,

frischem griinem Pfeffer, fein gemahlenen gerdsteten Klebrels und scharfem Thai-Basilikum

(Wiirzig und scharf) 4, a, d, p, q)
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Gung — Garnele

Gung Pad Med Mamuang 25,00 €
Garnelen gebraten mit Cashewntissen, Zwiebeln, Paprika, Champignons, Zucchini,
Morcheln und Friihlingszwiebeln in SojasolSe (1, 2, 4, a, b, d, £, h)

Gung Kratiam Prik Thai 24,50 €
Garnelen gebraten mit verschiedenem Gemdise in SojasolSe, garniert mit gerdstetem Knoblauch
und Koriander (1, 2, 4, a, b, O

Gung Pad Prik Khing 25,50 €
Garnelen gebraten mit rotem Curry, Langbohnen, Peperoni, Paprika, stiBem Thai-Basilikum und
fein gemahlenen Erdniissen, verfeinert mit Kokosmilch (pikant) (4, b, d, e, p, q)

Gung Pad Prik Thai Orn 24,50 €
Garnelen gebraten mit rotem Curry, frischem grinem Pfeffer, Langbohnen, Peperoni,
Paprika und stiSem Thai-Basilikum, verfeinert mit Kokosmilch (scharf) (4, b, d, p, q)

Gung Sauce Ma-Kaam 26,00 €
Garnelen gebraten in leicht siif3-sauer-scharfer Tamarindensol8e, dazu verschiedenes Gemulise,
garniert mit gerdsteten Zwiebeln und Koriander (pikant) (1, 2, 4, a, c, d)

Pad Ped Gung Malagor 26,00 €
Garnelen gebraten mit rotem Curry, fein gehobelter griiner Papaya, Peperoni, Paprika und
stiBem Thai-Basilikum, verfeinert mit Kokosmilch, serviert in heilSer Pfanne (pikant) (4, b, d, p, q)

Gung Pu Kau Fai 26,00 €
Vulkan-Garnelen: Garnelen gebraten in kostlicher Thai-Whiskey SoBe mit Babymais,

Zwiebeln, Peperoni, Zucchini, Champignons, Austernpilzen, Frihlingszwiebeln, Brokkoli und

gehacktem Paprika, serviert in heilSer Pfanne (scharf) (1, 2, 4, a, b, d,

Gang Ped Gung 25,50 €
Roter Curry in cremiger Kokosmilch-Solse mit Garnelen, Bambussprossen, Thai-Auberginen,
Peperoni, Paprika und sdlSsem Thai-Basilikum (pikant) ¢4, b, d, p, q)

Gang Khiew Whan Gung 25,50 €
Griiner Curry in cremiger Kokosmilch-Sol8e mit Garnelen, Bambussprossen, Thai-Auberginen,
Peperoni, Paprika und sdlSem Thai-Basilikum (pikant) ¢, b, d, p, q)

Gang Massaman Gung 25,50 €
Massaman Curry in cremiger Kokosmilch-ErdnusssolSe mit Garnelen, Zwiebeln, Paprika und
Kartoffeln, garniert mit gerdsteten Erdniissen (4, b, d, e, p, q)

Panang Gung 25,650 €
Pandng Curry in cremiger Kokosmilch-Sol8e mit Garnelen, Peperoni und Paprika, garniert mit
stiBen Lychee und geschnittenen Zitronenbléttern (leicht sdlSlich-pikant) (4, b, d, p, q)
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Pla — Fisch

Pla Pad Khing Luang 23,50 €
Redsnapper-Filet, paniert und gebraten mit frischem Ingwer, Zwiebeln, Champignons,

Austernpilzen,

Morcheln, Paprika, Peperoni und Friihlingszwiebeln in Sojasol3e (1, 2, 4, a, ¢, d, D

Pla Schu-Schi 24,50 €
Redsnapper-Filet in cremiger SolSe aus rotem Curry und Kokosmilch mit Paprika und Peperoni,
garniert mit geschnittenen Zitronenbléttern (pikant) (4, d, p, q)

Pla Pad Tscha 2450 €
Redsnapper-Filet, paniert und gebraten mit frischem griinem Pfeffer, rotem Chili, Krachai,

Zitronenbldttern, Auberginen, Zwiebeln, Champignons, Langbohnen und scharfem Thai-Basilikum

(pikant) (1, 2, 4, a, d, c)

Pla Pirod 25,00 €
Redsnapper-Filet, paniert und gebraten in stiB-sauer-pikanter Tamarinden- und Chili-Sol3e, dazu
verschiedenes Gemdise, serviert in heilBer Pfanne (pikant) (1, 2, 4, a, ¢, d)

Pla Priew Whan 23,50 €
Redsnapper-Filet, paniert und gebraten in sti3-saurer Solse mit Ananas, Zwiebeln, Paprika, Zucchini,
Morcheln, Champignon, Tomaten und Frihlingszwiebeln (4, a, ¢, d)

Pla Pad Prik Thai Orn 23,50 €
Redsnapper-Filet, paniert und gebraten mit rotem Curry, frischem griinem Pfeffer, Langbohnen,

Pla MUk — Tintenfisch

Pla MUk Kratiam Prik Thai 22,50 €
Tintenfisch gebraten mit verschiedenem Gemlise in SojasolSe, garniert mit gerdstetem Knoblauch
und Koriander (1, 2, 4, a, d, f. 0)

Pla MUk Pad Prik Khing 23,00 €
Tintenfisch gebraten mit rotem Curry, Langbohnen, Peperoni, Paprika, stiBem Thai-Basilikum
und fein gemahlenen Erdntissen, verfeinert mit Kokosmilch (pikant) (4, d, e, p, g, 0)

Pla MUk Gaprao 23,00 €
Tintenfisch gebraten mit Peperoni, Paprika, Zwiebeln, Frihlingszwiebeln und scharfem Thai-
Basilikum (pikant) (1, 2, 4, a, d, )

Pla MUk Takrei 22,50 €
Tintenfisch gebraten mit ZitronengrassolSe, Bambussprossen, Friihlingszwiebeln, Peperoni,
Paprika, Babymais, Morcheln und Champignons (scharf) (1, 2, 4, a, d, /)
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Sea Food — Meeresfriuchte

Thalee Djan Ron 25,00 €
Garnelen, gebackenes Rotbarsch-Filet und Tintenfisch gebraten mit rotem Curry, verfeinert mit
Kokosmilch, dazu verschiedenes Gemtise, serviert in heilSer Pfanne (pikant) (4, a, b, c, d, p, g, 0)

Thalee Ruam Pad Prik Khing 24,50 €
Garnelen, gebackenes Rotbarsch-Filet und Tintenfisch gebraten mit rotem Curry, Langbohnen,

Peperoni, Paprika, stilsem Thai-Basilikum und fein gemahlenen Erdniissen, verfeinert mit Kokosmilch

(pikant) (4, a, b, c, d, e, p, g, 0)

Thalee Ruam Gaprao 24,00 €
Garnelen, gebackenes Rotbarsch-Filet und Tintenfisch gebraten mit Peperoni, Paprika, Zwiebein,
Friihlingszwiebeln und scharfem Thai-Basilikum (pikant) (1, 2, 4, a, c, d, f)

Thalee Ruam Pad Prik Thai Dam 24,50 €
Garnelen, gebackenes Rotbarsch-Filet und Tintenfisch gebraten mit Champignons, Paprika,

Zwiebeln, Peperoni, Friihlingszwiebeln und fein gemahlenem schwarzem Pfeffer (pikant)
1,2 4, a b,c d o)

Dessert

Roti + Vanilleeis 10,50 €
Knuspriger thailéndischer Pfannkuchen aus Blétterteig mit stiBer kondensierter Milch, Zucker und
Vanilleeis (3, a, g)

Gluai Tord + Vanilleeis 9,50 €
Knusprig gebackene Banane mit Kokosraspein, Honig, Sahne und Vanilleeis (a, c, g)

Sabparod Tord + Vanilleeis 9,50 €
Knusprig gebackene Ananas mit Kokosraspeln, Honig, Sahne und Vanilleeis (a, c, g)

Gemischter Nachspeisenteller + Vanilleeis 14,50 €
Roti, gebackene Banane und gebackene Ananas mit Honig, Sahne und Vanilleeis (3, a, c, g)

Sabparod Sod 9,00 €
Frische Ananas
Gluai Buad Schi (warm) 9,50 €

Banane in stiBer Kokosmilchsol3e, garniert mit Sesam (1)
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224

225

226
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Alkoholfreie Getranke

Fruchtschorle

Mango (Nektar), Maracuja (Nektar), Apfel, Ananas (3), Orange (3),

Johannnisbeer

Fruchtschorle
Lychee (3)

Saft

Mango (Nektar), Maracuja (Nektar), Apfel, Ananas (3), Orange (3),

Johannnisbeer

Saft
Lychee (3)

Spezi (1, 9)

Coca Cola ¢z, 9, Coca Cola light (z, 9, 1), Zitronenlimo 1)
Mineralwasser (mit oder ohne Kohlensaure)

Mineralwasser (mit oder ohne Kohlensaure)

Tee
Jasmin (17), Griin (17), Ingwer, Zitronengras

Cappuccino @, 9, g)
Kaffee (9

Milchkaffee ¢, 9, 9
Espresso 9

Doppelter Espresso 9
Latte Macchiato (s 9, 9

HeilRe Schokolade ¢, ¢

Biere

Thailandisches Singha Bier (a1
Bitburger Pils @z

Tegernseer Hell vom Fass ()
Tegernseer Hell vom Fass ()
Schneider Weisse vom Fass @z, a2)
Schneider Weisse, light (az, a2)

Schneider Weisse, alkoholfrei (az, a2

alc.

alc.

alc.

alc.

alc.

alc.

alc.

0,41

0,41

0,41

0,41

0,41

0,41

0,251

0,751

0,31
0,31
0,31
0,51
0,51
0,51

0,51

4,80 €

4,90 €

520€

530€

4,80 €
4,80 €
3,80 €
7,00 €

4,50 €

3,70 €
3,50 €
3,70 €
3,50 €
6,20 €
4,20 €

3,80 €

4,80 €
4,30 €
4,10 €
4,80 €
4,80 €
4,80 €

4,80 €
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253

254

255

256
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Clausthaler Alkoholfrei (az) alc.
Radler ¢z, 12) alc.
Russenhalbe (az, a2 11) alc.

Alkoholfreie Cocktails

Fruit Mix ¢z, 3)
Maracujasaft, Orangensaft, Ananassaft

Coconut Kiss (3,8 g
Kokossirup, Sahne, Ananassaft

Highball Sour @, »
Mandelsirup, Zitrone, Maracujasaft, Orangensaft

Chiang Mai Orchid (@ 3 8 g
Kokossirup, Sahne, Ananassaft, Grenadine, Zitrone

Ruen Thong Punch ¢, 3 »)
Mango-, Lychee- und Ananassaft, Grenadine, Mandelsirup

Thai Fruit Punch ¢, 3
Orangen-, Maracuja-, und Ananassaft, Sala (thaildndischer Fruchtsirup)

Cocktalils

Mai Tai 2, 2 3 n) alc.

Rum, Apricot Brandy, Mandelsirup, Zitrone, Lime

Planters Punch ¢, 2 3 alc.

Rum, Zitrone, Grenadine, Zucker, Lime

Pifia Colada ¢3, 8 ¢ alc.

Rum, Ananassaft, Kokossirup, Sahne

Gin Fizz ) alc.

Gin, Zitrone, Soda, Zucker

Caipirinha alc.

Pitu, Zucker, Limettensaft

Magarita @, 2 alc.

Tequila, Triple Sec, Zitrone

Zombie (¢, 3 alc.

Sorten Rum, Orangensaft, Grenadine, Zitrone

0,51
0,51

0,51

4,80 €
4,50 €

4,50 €

9,50 €

9,50 €

9,50 €

9,50 €

9,50 €

9,50 €

11,00 €

10,50 €

10,50 €

10,00 €

10,50 €

10,00 €

12,00 €
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285

286

287

Sex on the Beach ¢, 3 alc.
Wodka, Pfirsichlikdr, Zitrone, Ananassaft, Grenadine

Tequila Sunrise (, 3) alc.
Tequila, Orangensaft, Zitrone, Grenadine

Long Island Ice Tea (z, 9 alc.
Gin, Wodka, Rum, Curacao, Cola, Zitrone

ChiChi@zsg alc.
Wodka, Kokossirup, Ananassaft

Cuba Libre ¢z, 9 alc.
Rum, Cola
Hurricane ¢, 3 alc.

Brauner- und weilBer Rum, Maracuja-, Orangen- und Ananassaft

Sours

Sours 2 3) alc.
Whiskey (1), Tequila, Southern Comfort, Aperol (1) oder Wodka
mit Orangensatft, Zitrone, Zucker, Triple Sec

Aperol Spritz (mit Prosecco) (, 11) alc.

Spirituosen

Pflaumenwein 10%
Maekong, thailandischer Reisbranntwein 35%
Obstler 38%
Grappa 40%
Williamsbirne 42%
Fernet Branca, Underberg 44%

Ramazzotti oder Averna 32%

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl

11,50 €

10,50 €

11,00 €

10,50 €

10,00 €

11,00 €

7,80 €

8,80 €

3,60 €
4,80 €
3,60 €
580€
6,10 €
3,80 €

530€



Offene Weine Weiss

301 Riesling s

302 Chardonnay s

303 Sauvignon Blanc s
304 Grauer Burgunder (28

305 WeiBweinschorle (s

Offene Weine Rot

311 Merlot @8
312 Cabernet Sauvignon (28
313 Rioja @8

314 Rotweinschorle s

Offener Wein Rose

321 Spatburgunder s

Deutschland
Italien
Frankreich

Deutschland

Frankreich
Frankreich

Spanien

Deutschland

alc.

alc.

alc.

alc.

alc.

alc.

alc.

alc.

alc.

alc.

0,21
0,21
0,21
0,21

0,21

0,21
0,21
0,21

0,21

0,21

N\

Thong

6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €

550€

6,50 €
6,50 €
6,50 €

550 €

6,50 €



Flaschenweine Weiss

331 Riesling Classic 8 Deutschland alc. 0,751 28,50 €
332 Lugana (18 Italien alc. 0,751 32,50 €
333 Viognier @s) Frankreich alc. 0,751 35,50 €

Flaschenweine Rot

341 Dornfelder Bio s Deutschland alc. 0,751 35,50 €

342 Syrah @s) Frankreich alc. 0,751 37,50 €

Flaschenweine Rose

351 Spatburgunder s Deutschland alc. 0,751 26,50 €

Sekt

361 Prosecco alc. 0,21 7,80 €

Zeichenerklarung

1.) Zusatzstoffe

1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarkern, 5 = geschwefelt,
6 = geschwarzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit Milcheiweil3, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 11 = mit StiRungsmitteln, 12 = enthalt
eine Phenylalaninquelle, 13 = gewachst, 14 = mit Nitritpokelsalz, 15 = Taurin, 16 = Tartrazin (kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit
von Kindern beeinflussen), 17 = Teeinhaltig, 18 = Sulfit,

2.) Allergene

a = glutenhaltiges Getreide (Art des Getreides angeben), al = Weizen, a2 = Gerste, b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, ¢ =
Eier und Eierzeugnisse, d = Fisch und Fischerzeugnisse, e = Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, f = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse, g =
Milch und Milcherzeugnisse, h = Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse (Mandeln, Haselnlsse, Cashewnisse, Walnusse, Pecanisse,
Pistazien, Macademia- und Queenslandnusse), i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, k = Senf und Senferzeugnisse, | = Sesamsamen und
Sesamerzeugnisse, m = Schwefeldioxid und Sulphite, n = Lupinen und Lupinenerzeugnisse, o0 = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse, p =
Kreuzkiimmelpulver, g = Koriandersamen



